


МОРЕПРОДУКТЫ

Если у вас есть какая-либо аллергическая реакция на продукты, пожалуйста, предупредите нас об этом



РЫБА С ЛЕДЯНОЙ ВИТРИНЫ
(СРЕДИЗЕМНОМОРЬЕ И ИНДИЙСКИЙ ОКЕАН)

(цена за 100 г сырого продукта)

АКВАРИУМ
(цена за 1 шт)

Устрица Розовая Джоли� 1 250

Устрица Фин де Клер� 1 350

Устрица Жилардо� 1 650

Морской ёж� 620

Гребешок живой (100 г)� 1 400

Анадара (100 г)� 700

Спизула (100 г)� 700

КРЕВЕТКИ
(цена за 100 г сырого продукта)

Карабинерос� 3 900 
на гриле / крудо

ИКРА

Чёрная «Imperial» � 17 000 / 32 000 
сибирский осётр�  
(цена за 50 г / 100 г)

Икра форели� 6 000 
(цена за 100 г)

Икра щуки (Астрахань)� 3 500

СЕТЫ ИЗ ЦЕЛОЙ РЫБЫ

Дикий сибас� 1 680

Клешни краба� 1 750

Омар живой� 4 500

Камчатский краб живой� 2 500

Тюрбо� 2 600

Дорадо� 950

Сибас � 1 100

Сет из сибаса� 12 000 
(севиче, тартар, крудо)

Сет из дорадо� 9 000  
(севиче, тартар, крудо)

Вся актуальная рыба на сегодняшний день представлена на витрине.
Актуальность позиций и вес рыбы уточняйте у вашего официанта.

Вся рыба и морепродукты с витрины подаются штучно, исходя из веса
каждой рыбы или морепродукта, вес пробивается кратно 100 г.

Приготовление возможно несколькими способами:
по-сицилийски + 1 500 ₽ / в соли + 500 ₽ / на гриле + 500 ₽ /

крудо + 500 ₽ / севиче с манго + 1 500 ₽ / аква пацца + 1 500 ₽



ЗАКУСКИ

Если у вас есть какая-либо аллергическая реакция на продукты, пожалуйста, предупредите нас об этом



ТАТАКИ, САШИМИ 
И КАРПАЧЧО

Татаки из говядины � 2 900 
с чёрным трюфелем

Татаки из тунца � 1 900

Обожжённый лосось � 1 950 
с соусом из халапеньо

Карпаччо из гребешка � 3 400 
с соусом «Персиковый понзу», 
трюфельным кремом 
и чёрной икрой

Карпаччо из осьминога � 2 800 
с соусом «Мисо-юдзу»

Карпаччо из лосося � 2 550 
с имбирным кремом 
и соусом «Юдзу»

Карпаччо из томатов � 1 600 
с ялтинским луком

Карпаччо из креветок � 2 200 
Карабинерос с чёрной икрой

Карпаччо из мраморной�  2 790 
говядины с трюфелем

Карпаччо из цветной�  1 450 
капусты с трюфельным 
соусом и пармезаном

Карпаччо из сибаса � 1 200 
с красным апельсином 

Ассорти крудо Peach � 5 600

СЕВИЧЕ
Из сибаса с маракуйей, � 1 900 
малиной и ежевикой

Из дорадо с манго и чили � 1 800

Из лосося с папайей и манго � 2 400

Из желтохвоста � 3 200 
с соусом из халапеньо 
и клубничным сорбетом

РОЛЛЫ

Камчатский краб и авокадо � 1 550

Тунец с авокадо и спаржей � 2 500

Тунец с кунжутом и айоли � 2 100

Креветка темпура, манго � 2 250 
и осетровая икра

ТАРТАР
Ассорти тартаров � 3 800

Тартар из лосося и дорадо � 1 400 
с маринованным персиком

Тартар из тунца � 1 750 
на хрустящем рисе

Тартар из мраморной � 2 500 
говядины с трюфелем 

Тартар из краба � 1 700 
на листе салата 
 

ТАРТАЛЕТКИ
Угорь, страчателла, � 650 
авокадо, грибы шиитаке

Риет, щучья икра, � 850 
сушёный морской ёж

Краб, укроп, томатная икра � 1 200

Краб и персик � 800

Лосось и гуакамоле� 650

Сибас и персик�  600



САЛАТЫ И ЗАКУСКИ

Если у вас есть какая-либо аллергическая реакция на продукты, пожалуйста, предупредите нас об этом

СЕТ СЫРОВ 
(150 г)

Молитерно, Комте выдержанное, 
Тет де Муан, Пармезан выдержанный 

40 месяцев, Козий сыр

4 900 ₽



САЛАТЫ И ЗАКУСКИ

Паштет из утки и фуа-гра� 1 500 
с персиковым чатни 
и желе из шампанского

Салат из запечённой � 1 400 
свёклы с сыром лабне,  
вишней и орехом пекан

Хумус со свежими овощами � 980 
и йогуртовой лепёшкой

Зелёный салат� 1 700 
с помело и личи

Салат из киноа с помело, � 1 600 
авокадо и томатами

Салат из молодого шпината� 1 900 
с артишоком, трюфелем  
и пекорино

Салат из хрустящих цукини�  1 500 
с сыром Качо ди Боско

Большой греческий салат� 3 100 
(рекомендуется на 2-4 персоны)

Салат «Нисуаз» с тунцом� 3 200

Салат с камчатским � 2 900 
крабом, авокадо и манго

Салат с осьминогом, � 2 900 
томатами и авокадо

Тёплый салат с креветками� 2 150 
и кальмарами

Салат из мраморной� 2 600 
говядины с запечённым 
баклажаном и чёрным  
трюфелем

Салат с копчёной� 1 800 
утиной грудкой, 
кремом из камамбера, 
салатом корн, ягодами 
и глазированным пеканом

Страчателла с земляникой� 2 800

Буррата с томатами� 3 500 
и песто из фисташек

Перец Рамиро с соусом� 1 250 
«Тоннато» и анчоусами

Брускетта с крабом�  1 800 
и креветками

Вителло Тоннато� 2 500 
с трюфелем

Хамон Iberico de Belotta 5J� 12 000 
(Cinco Jotas) 
(цена за 80 г)

Ассорти мезе�  2 800 
с йогуртовой лепёшкой

Панцанелла � 1 600
с кантабрийскими  
анчоусами

Салат с арбузом�  1 200 
и греческим сыром

Салат с креветками � 1 400 
и помело

Салат с папайей � 1 980 
и шпинатом

 



ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Если у вас есть какая-либо аллергическая реакция на продукты, пожалуйста, предупредите нас об этом

Чёрный трюфель

1 г = 300 ₽ 

Можно добавить к любому блюду



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Улитки по-бургундски: 
6 шт� 1 900 
12 шт� 3 500

Попкорн из креветок 
с листьями зелёного салата� 1 800

Мини-кальмары, � 2 200 
фаршированные  
лангустинами и крабом

Дамплинги из мраморной � 2 400 
говядины с фуа-гра  
и чёрной икрой

Запечённый морской ёж � 1 300 
с гребешком и муссом  
из фуа-гра

Долма из баранины  � 1 600 
с йогуртовым соусом�

Спринг-роллы � 1 500 
с креветкой

Острые куриные крылья� 1 100

Цветы цуккини с трюфелем � 2 600 
и овечьим сыром

Цветы цуккини с крабом � 2 800

Тако с рваным � 1 600 
говяжьим ребром

Тако с креветками � 1 500

Фаршированные � 2 400 
мини‑перчики  
в томатном соусе  
с греческой фетой

�

ДОМАШНЯЯ ПАСТА 
И РИЗОТТО

Лингвини с морепродуктами� 3 600 

Тальолини с трюфелем� 2 550

Тальолини с чёрной  � 3 200 
икрой и тартаром  
из креветки Карабинерос

Спагетти алла Китара � 4 500 
с камчатским крабом�  
в томатном / сливочном соусе

Спагетти Алио Олио� 1 100

Спагетти Качо э Пепе� 1 900

Паста Граминья  � 2 900 
с телятиной, белыми  
грибами и соусом  
из фуа-гра�

Паста Маккерони � 2 600 
алла водка с говядиной�  

Ригатони аматричана  � 2 500 
с беконом из говядины�  

Ньокки с лангустинами � 2 100 
и чёрной икрой�  

Равиоли с камчатским � 2 250 
крабом и сельдереем�

Трюфельное ризотто  � 1 990 
с карпаччо из гребешка�

Ризотто с боровиками � 2 500 
и трюфелем



РЫБА

Если у вас есть какая-либо аллергическая реакция на продукты, пожалуйста, предупредите нас об этом



СУПЫ

Суп минестроне� 1 350

Суп из белых грибов� 1 700

Суп томатный  � 2 700 
с морепродуктами�

Уха из белуги� 2 990

Суп из бычьих хвостов� 1 700 
и овощей

Том-ям с морепродуктами � 2 600

Куриный суп с вонтонами � 1 200

Окрошка с мортаделлой � 1 900

Окрошка с ростбифом � 2 400

Суп кукси � 2 600

РЫБА 
И МОРЕПРОДУКТЫ

Филе сибаса� 3 300 
с запечённым картофелем 
и лимонным соусом �

Чёрная треска с пюре � 2 700 
из цветной капусты�

Филе палтуса с муссом � 2 700 
из печёного перца 
и чёрным ризотто�

Стейк из лосося с парфе � 2 990 
из свёклы, томлёным пореем 
и пюре из кукурузы

Запечённый патагонский� 5 500 
клыкач с зелёными овощами�

Осьминог с соусом� 3 900 
«Саганаки»

Соте из средиземноморской� 4 600 
рыбы с зеленью и томатами

Сибас на пару � 5 500 
с соево-кунжутным соусом

Треска по-ливорнски � 2 700

Шашлык из осетрины � 9 800

МЯСО И ПТИЦА

Утиная грудка � 2 400 
с соусом «Кальвадос» 
и райскими яблочками�

Цыплёнок, запечённый � 3 500 
с картофелем, трюфелем 
и грибами шимиджи�

Говяжьи щёчки с ньокки� 1 900 
из пастернака и соусом 
из трюфеля�

Стейк «Россини» � 7 900 
с трюфелем, фуа-гра 
и соусом «Порто»�

Голень ягнёнка � 1 950 
с фисташками, соусом 
из чернослива�  
и картофельным пюре

Ножка индейки, томлёная� 1 650 
в собственном соку,  
с бланшированными овощами

Шашлык � 5 500 
из мраморного бычка�

Телячья печень  � 1 900 
по-венециански

Каре ягнёнка с пастой � 4 600 
из баклажанов 
и перечным соусом 

Запечённая лопатка � 9 500 
ягнёнка с кускусом  
и сухофруктами  
(рекомендуется на 2-4 персоны)

Запечённый цыплёнок� 2 700 
с травами и домашней 
аджикой

Запечённые говяжьи � 4 600 
ребра с чёрным перцем 
и пшеничными лепёшками 



ГРИЛЬ

Если у вас есть какая-либо аллергическая реакция на продукты, пожалуйста, предупредите нас об этом



ГРИЛЬ
(цена за 100 г)

Стриплойн� 2 700

Рибай на кости� 3 300

Рибай� 2 900

Стейк «Миньон»� 2 900 
 
Портер Хаус � 2 600

(цена за 300 г)

Корейка баранья� 4 200

ГАРНИРЫ

Овощи на гриле � 1 350

Батат фри с трюфелем и пармезаном� 1 400

Авокадо на гриле с томатной сальсой� 850

Спаржа на гриле / на пару� 1 550

Картофельное пюре� 500

Картофельное пюре с трюфелем� 1 000

Жареный мятый картофель� 650

СОУСЫ

Порто = 500 ₽

Чёрный перец = 300 ₽

Аджика = 300 ₽



ДЕСЕРТЫ

Если у вас есть какая-либо аллергическая реакция на продукты, пожалуйста, предупредите нас об этом



ДЕСЕРТЫ

Вишнёвый пирог со сметанным мороженым� 900

Замороженный персиковый йогурт� 1 650  
с пончиками лукумадес 
(рекомендуется на 2 персоны) 

Профитроли с ванильным кремом и карамелью � 1 300 
с соусом из белого и тёмного шоколада

Павлова с малиной и сливочным кремом� 1 000

Шоколадный фондан�  1 200

Мильфей с земляникой� 3 000

Мини-эклеры с земляникой� 1 700

Тарт с земляникой� 2 900

Ганаш из белого шоколада со свежими ягодами� 1 600 
 
Окрошка на проссеко с земляникой, мороженым � 2 500 
из ревеня и желе из бузины

Шоколадный тарт с солью и карамелью � 1 200

Яблочный гратен с ванильным соусом � 650

СОРБЕТЫ И МОРОЖЕНОЕ 
(цена за 1 шарик) 

Сорбет арбузный � 250

Сорбет персиковый� 250

Сорбет юдзу-йогурт� 350

Сорбет лимон-мята� 250

Сорбет из ревеня � 350

Сорбет из клубники � 250 

Мороженое ванильное � 400

Мороженое шоколадное � 400

Домашний пломбир с земляникой� 2 000

Домашний пломбир с тосканской вишней� 850 
и карамелизированным пеканом 



ПРОГРАММА
ЛОЯЛЬНОСТИ
AGALAROVREST

peachrest.ru


