
 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ЧАСТНЫЕ МЕРОПРИЯТИЯ 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Свяжитесь с нами по телефону +7 (383) 330 37 56 
для обсуждения Вашего мероприятия. 

 
г. Новосибирск, ул. Золотодолинская, д. 11 

www.tbklounge.ru 

tel:+73833303756
http://www.tbklounge.ru/


 

   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Элегантный и уютный ресторан ТБК Лонж 
в зеленой зоне Академгородка предлагает 
меню fusion – кухни, основанное на 
блюдах, которые Даниил Флейшер любит 
есть, готовить и делиться с другими. 
 
Название ресторана отражает основную 
его основную философию – синергия 
лучшей кухни в городе и места для отдыха 
и расслабления.  
 
Пространство, спроектированное в 
сотрудничестве с выдающимся 
новосибирским архитектором Фёдором 
Бухтояровым, отличается чистыми 
линиями и 
светлыми тонами, невесомые 
белоснежные столы, стекло и дерево с 
акцентами в виде произведений молодых 
художников.  



 

   

 
Банкетный зал 

 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Вместимость: 80 гостей – без танцпола 
60 гостей – с танцполом 
До 100 гостей – фуршет 

Парковка: Перед рестораном на 10-15 машин 
 

Стиль: Классический с использованием светлых тонов 
Мебель: Круглые столы – диаметр 120 см, до 7 гостей за один стол 

Прямоугольные столы – 180х100 см, до 6 гостей за один 
стол 

Освещение: Прямое теплое, равномерное по всей площади 
 

Музыка и танцы: Возможность размещения музыкальной группы и 
организации танцпола 

Флористика и декор: Возможность размещения декораций на стенах, люстрах 
 

Раздевалка: Предоставляется исполнителям/ведущим 
Выездная регистрация: Организация фуршета для зоны Welcome 

  



 

   

 
Меню и цены 

 
  

МЕНЮ 

 

 
Вариант 1 / 8000 ₽ / 900 гр.  
 
3 общих закуски 
3 подачи блюд – салат, горячее блюдо, 
десерт 
4 бокала вина 
4 бокала безалкогольных напитков 
 

Вариант 1 / 11000 ₽ / 1200 гр.  
 
4 общих закуски 
4 подачи блюд – салат, горячая закуска, 
горячее блюдо, десерт 
1 бутылка вина 
1 литр морса/воды 
 

МИНИМАЛЬНЫЕ УСЛОВИЯ 
 
Закрытие зала – от 275 тыс. ₽ 
 
CБОРЫ 
 
Сервисный сбор:  10% от суммы счета 
Пробковый сбор:  500 ₽ – 1 бутылка крепкого алкоголя (500/750 мл.)  
 
БРОНИРОВАНИЕ 
 
Для подтверждения бронирования предоплата – 30 тыс. ₽ 
 
 
  



 

   

 
Пример меню (вариант 1) 

 
  

 
Закуски в стол 

Лосось домашнего посола 
Мясная тарелка 

буженина | телячий язык | пастрами из индейки | ростбиф 
Овощная нарезка 

томаты | огурцы | сладкий перец 
 
 
 

Салат 
Салат с хрустящим баклажаном 

томаты | кешью | сладкий чили | кинза 
 

 
 

Горячее блюдо 
Котлеты из ягненка 

творожный сыр | лепешка роти | хумус из белой фасоли | томатная сальса 
 

 
 

Десерт 
Фисташковый чизкейк 

соус англез | дробленые фисташки 
  



 

   

 
Пример меню (вариант 2) 

 
  

 
Закуски в стол 

Лосось домашнего посола 
Мясная тарелка 

буженина | телячий язык | пастрами из индейки | ростбиф 
Овощная нарезка 

томаты | огурцы | сладкий перец 
Капрезе 

томаты | моцарелла | соус песто 
 

 
 

Салат 
Салат с хрустящим баклажаном 

томаты | кешью | сладкий чили | кинза 
 
 

 
Горячая закуски 

Краб-кейк 
картофельное пюре | соус на кокосовом молоке 

 
 
 

Горячее блюдо 
Котлеты из ягненка 

творожный сыр | лепешка роти | хумус из белой фасоли | томатная сальса 
 
 

 
Десерт 

Фисташковый чизкейк 
соус англез | дробленые фисташки 
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